
 

           

      The Sunday Meating 
                     on Fire 

 
  
Un appuntamento, con cadenza bisettimanale, 

alla scoperta delle carni più ricercate  

ed apprezzate al mondo. 

 

Cotte al fuoco di brace. 

 

Un' unica sala, riservata, fronte brace. 

Un' unica qualità di carne, diversa ogni domenica, 

in molteplici tagli e cotture. 

 

Solo su prenotazione. 

 

Solo 40 posti. 

 

Solo per veri carnivori. 

 

 

In collaborazione con: 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
  

 

 

 

 

 

-Domenica 28 Gennaio- 
 

Vaca Vieja 
 

Tartare al naturale, sale e pepe 80g 

 

Picanha, cotta a bassa temperatura,  

rigenerata alla brace 120g 

 

Cube-roll 200g 

 

 

 
Piccola pasticceria dello Chef 

Un calice di Rioja 
 

 

€ 40,00 a persona 
 

 
 

  

 

-Domenica 11 Febbraio- 
 

Giovenca matura  
60 giorni di frollatura  

 

Cuore di scamone a crudo 80g 

 

Asado, cotto a bassa temperatura, 

rigenerato alla brace 150g  

 

Ribe-eye 180g 

 

 

 
Tiramisù 

Un calice di Barbera d' Asti Cascina del Tasso  
 

€ 40,00 a persona 

 

 

 

Solo su prenotazione telefonica,  

sino ad esaurmento posti 

02/89422261 
A partire dalle ore 19.00 

 

 



 

 


